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250 4555 Abrundungs-Aroma 
RUNDOR

natürliches 
Aroma

0,2-5 8 9,20 weißes Caramel-Aroma zur 
Abrundung von Likören

201 0346 Absinth Bitter-
spirituosen-Aroma

natürliches 
Aroma

1,5 74 37,50 Produkt entspricht auch 
hinsichtlich des Thujongehaltes 
den derzeitigen Bestimmungen

250 0725 Absinth(Wermut)-
Aroma

natürliches 
Aroma

2 65 42,10 Produkt entspricht auch 
hinsichtlich des Thujongehaltes 
den derzeitigen Bestimmungen

205 0820 Absinth-Aroma natürliches 
Aroma

1 94 43,50 für niederprozentige Absinths ab 
25 %vol

250 0106 Abtei-Destillat natürliches 
Aroma

1 60 42,90 Spitzenqualität, Destillat aus 40 
Kräutern

250 2096 Abtei-Destillat natürliches 
Aroma

3 70 38,40 Destillat aus bewährter 
Kräutermischung

202 0727 Alpenkräuter natürliches 
Aroma

2,5-3 38 23,10 würzige Kräuterspezialität

250 5358 Alterungs-Aroma 
(Weichmacher-
Typage)

natürliches 
Aroma

0,05-0,1 20 21,50 zur Abrundung und zum 
Weichmachen von Likören und 
Spirituosen

292 1221 Amarena-Aroma 
(Mandelkirsche)

natürliches 
Aroma

1 43 33,10 für niederprozentigen, spritzigen 
Mandel-Kirschlikör

250 4597 Amaretto-Aroma Aroma 1 50 34,45 für feinen Mandellikör, italienische 
Spezialität

250 1545 Ananas-Aroma Aroma 0,5-1 50 29,10 typisches Ananasaroma für 
aromatisierte weinhaltige 
Getränke292 0533 Ananas-Aroma natürliches 

Aroma
5 15 16,05 natürliches Aroma für 

Ananasliköre

250 2059 Angosturabitter-Aroma natürliches 
Aroma

2 70 45,00 klassischer Bitter zur Abrundung 
von Cocktails

250 2141 Anis-Aroma Griechisch Aroma 1 80 79,60 Griechische Anisspezialität

293 1174 Anis-Aroma 
SAMBUCA

natürliches 
Aroma

1 77 94,50 feines Anisdestillat für den 
klassischen Anislikör Sambuca

250 2124 Anis-Aroma 
SCHIMMELREITER

natürliches 
Aroma

1 71 59,80 für 25 %igen Anislikör mit 
natürlicher Trübung

299 0128 Anis-Aroma Türkisch natürliches 
Aroma

1 79 39,80 Türkische Anisspezialität

250 0108 Anisette-Aroma natürliches 
Aroma

0,5-1 78 50,60 reines Anisaroma, auch für 
Kräuterspirituosen geeignet

205 0813 Anis-Aroma natürliches 
Aroma

1 94 43,50 für klare Liköre ab 25 %vol

250 1146 Apfel mit Birne-Aroma Aroma 1 45 33,85 Apfel-Birne Kombination

250 2539 Apfel-Aroma natürliches 
Aroma

6 15 10,80 feines Apfelaroma mit hohem 
Apfeldestillatanteil

250 4443 Apfel-Aroma Aroma 0,5-1 44 22,30 ausgiebiges, sehr typisches 
Aroma, Fruchtsaftkonzentrat Seite 
19

250 2004 Apfel-Aroma Aroma 1 40 32,20 für klare Spirituosen mit Apfel-
geschmack

294 0369 Apfel-Aroma            
Saurer Apfel

Aroma 2,5 38 21,75 Spezialität Saurer Apfel, 
Fruchtsaft-Konzentrat Seite 19

295 1030 Apfel-Aroma (Gewürz-
Zimtapfel, Winterapfel)

natürliches 
Aroma

3 35 20,30 für winterlichen Apfellikör mit 
feiner Zimtnote

204 0132 Apfel-Aroma Delicious Aroma 1 36 44,20 für klare Spirituosen

250 2313 Apricot-Brandy-Aroma natürliches 
Aroma

5 41 22,90 für klassischen Apricot-Brandy 
Likör
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250 2393 Aprikosen-Aroma Aroma 1 47 31,50 konzentriertes Aroma, feine 
Kernnote, für Aprikosenlikör

292 0110 Aprikosen-Aroma Aroma 1 50 39,40 typische Note für klare Spirituosen 
mit Aprikosengeschmack

294 0122 Aprikosen-Aroma natürliches 
Aroma

1 50 48,70 natürliches Aroma für Spirituosen 
mit Aprikosengeschmack

250 5270 Aprikosen-Aroma natürliches 
Aroma

2 35 30,90 für fruchtigen Aprikosenlikör mit 
hohem Fruchtanteil

298 0748 Aprikosen-Aroma Aroma 1 50 32,30 ausgiebiges, fruchtiges Aprikosen-
Aroma

295 0146 Aquavit-Destillat natürliches 
Aroma

1 60 29,95 Typ des dänischen Aquavits

250 5182 Aquavit-Destillat natürliches 
Aroma

1 60 32,20 feine Kümmelnote mit würzigem 
Unterton

250 2088 Arrak-Aroma Aroma 1 42 29,80 zur Herstellung von Kunstarrak

298 1016 Artischocken-Kräuter-
bitter-Aroma

natürliches 
Aroma

2 35 34,10 für wohlschmeckenden 
Kräuterbitter

250 0322 Aufgesetzter-
Fruchtsaft-Aroma

Aroma 15 15 13,90 fruchtsafthaltiges Aroma für 
Aufgesetzten (Schwarze 
Johannisbeere)

250 2152 Bananen-Aroma Aroma 1 43 44,70 feines, ausgiebiges Fruchtaroma

250 4743 Bananen-Aroma Aroma 4-5 40 29,80 Premiumqualität, aus vollreifen 
Bananen hergestellt

250 2296 Bergamotte-Destillat natürliches 
Aroma

1-2 60 50,50 Destillat aus frischen 
Bergamotteschalen

296 0119 Birnen-Aroma Aroma 1-2 50 35,55 für fruchtigen Birnenlikör, 
Fruchtsaft-Konzentrat Seite 19

250 2453 Birnen-Aroma  
WILLIAMS

Aroma 1 50 42,20 zur Aromatisierung von 
Spirituosen mit Birnengeschmack 
und für Birnenliköre, 
Fruchtsaftkonzentrat Seite 19

295 1035 Bittermandel-Aroma natürliches 
Aroma

1 50 33,90 harmonisch abgerundetes Bitter-
mandelaroma für Liköre

200 0352 Bitterorange-Aroma mit 
Farbstoff E110

natürliches 
Aroma

5 15 17,80 das Aroma enthält Farbstoff E110

202 0598 Bitterstoff-Extrakt natürliches 
Aroma

0,05-0,1 44 46,50 zur Erzeugung von Bitternoten

203 1214 Blue Mountain-Aroma natürliches 
Aroma

3,2 56 41,50 Komposition mit Citrus-
Destillaten, Kräuter- und 
Gewürzextrakten250 4055 Blutorangen-Aroma natürliches 

Aroma
1 74 43,30 Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 

Blutorange Seite 21, Farbstoff 
Blutorange Seite 22

250 1332 Blutwurzel-Extrakt natürliches 
Aroma

3 60 36,80 herbe Spirituosenspezialität

292 0230 Boonekamp-Extrakt natürliches 
Aroma

2 45 28,70 für preiswerten, konzentrierten 
Kräuterbitter

250 2066 Boonekamp-Extrakt natürliches 
Aroma

4-5 50 29,00 nach altem Rezept hergestellt, 
bewährte Qualität

250 4120 Boonekamp-Extrakt natürliches 
Aroma

5 50 35,60 für harmonischen Kräuterbitter, 
eine unserer Spezialitäten

494 1228 Brombeer-Aroma natürliches 
Aroma

1 - 30,60/kg für Brombeerlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat Seite 19

250 1094 Brombeer-Aroma Klar 
(Kroatzbeere, Blackberry)

Aroma 1 50 36,85 für klare Spirituosen mit 
Brombeergeschmack
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250 0313 Brombeer-Fruchtsaft-
Aroma

natürliches 
Aroma

12 15 21,60/kg für Brombeerlikör, enthält bereits 
Fruchtsaft

296 1266 Butter-Caramel-Aroma Aroma 1 55 52,40 für Liköre Typ Butterscotch

250 1766 Caramel-Aroma weiß natürliches 
Aroma

0,2-0,5 8 9,20 zur Abrundung von Likören

202 0612 Cassis-Aroma natürliches 
Aroma

0,2-0,4 36 71,80 hoch konzentriert, preiswert, zur 
Abrundung von Cassis (schwarze 
Johannisbeere) Likören

250 4214 Cassis-Aroma Aroma 1 16 32,50/kg zur Aromatisierung von 
weinhaltigen Getränken

250 4454 Cassis-Aroma natürliches 
Aroma

0,7-1 22 47,40/kg zur Abrundung von Cassislikör 
(schwarze Johannisbeere)

204 0419 Cassis-Aroma natürliches 
Aroma

1-2 11 25,80/kg zur Abrundung von Cassislikör 
(schwarze Johannisbeere)

250 2290 Cassis-Fruchtsaft-
Aroma

natürliches 
Aroma

8 15 29,30/kg für Cassislikör, enthält bereits 
Fruchtsaft

250 5188 Cassis-Fruchtsaft-
Aroma

natürliches 
Aroma

25 15 10,35 für absolutes Spitzenprodukt, 
unter Verwendung von schwarze 
Johannisbeere Muttersaft 
hergestellt

250 5001 Cherry-Brandy-
Fruchtsaft-Aroma

natürliches 
Aroma

10 22 22,20/kg Kirschfruchtsaftlikör mit 
Kirschwasseranteil

250 4498 Cocos-Aroma Aroma 1 42 24,80 für Milchlikör mit Kokosnuss-
geschmack und für Cocktails

295 0541 Cola-Aroma natürliches 
Aroma

 1 50 32,50 typische Colanote

202 1040 Cranberry-Aroma 
(Preiselbeere)

Aroma 0,5-1 51 42,80 für fruchtige Mixgetränke

250 0490 Curacao-Aroma 
BLAUES WUNDER

natürliches 
Aroma

1 70 37,55 für kräftigen Curacaolikör, 
Farbstoff blau Seite 22

250 2465 Curacao-Destillat natürliches 
Aroma

2-3 55 37,80 gute Qualität, für Erzeugnisse ab    
25 % vol, Farbstoff blau Seite 20

250 2466 Curacao-Destillat natürliches 
Aroma

1-3 50 37,50 für Curacaolikör mit einem Alkohol-
gehalt ab 20 % vol, Farbstoff Blau 
Seite 22

250 1049 Curacao-Destillat 
PREMIUM

natürliches 
Aroma

3 68 37,30 Premiumqualität, ab 38 % vol Alko-
holstärke, Farbstoff blau Seite 22

250 0196 Danziger Goldwasser-
Destillat

natürliches 
Aroma

1,5 55 31.90 Gewürzlikörspezialiät, 
Blattgoldlösung Seite 23

250 2205 Darrmalz-Destillat natürliches 
Aroma

0,5-1 55 31,45 kräftige Malznote, zur Abrundung 
von Likören

294 0270 Dattel-Aroma Aroma 1 43 34,60 Exotischer Likör, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 20

250 0294 Dortmunder Spezial-
Aroma

Aroma 3 40 23,05 Halbsüßer, Alte Spirituosenspezia-
lität unseres Hauses

250 2332 Ebereschen-Aroma Aroma 1 50 26,85 herbfruchtige Likörspezialität, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 20

250 2022 Eierlikör-Aroma Aroma 0,5 45 37,30 zur Abrundung von Eierlikör

294 1111 Eistee-Aroma natürliches 
Aroma

1 60 37,25 für Eisteelikör

250 5002 Enzianbitter-Extrakt natürliches 
Aroma

2 60 43,60 für Kräuterbitter aus Enzian
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250 2221 Enzianwurzel-Destillat natürliches 
Aroma

3-5 40 41,80 aus vergorenen Enzianwurzeln, 
zur Herstellung von Enzian

492 0338 Erdbeer-Aroma natürliches 
Aroma

0,2-0,5 - 40,60/kg kräftiges, natürliches Aroma

250 2209 Erdbeer-Aroma natürliches Aroma 1 20 31,75 natürliches Erdbeeraroma , 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 20

250 0049 Erdbeer-Aroma Aroma 1 50 30,60 sehr typisches Erdbeeraroma für 
Spirituosen und Liköre

295 0653 Feige mit Pflaume-
Aroma

Aroma 1 48 50,00 Variation des Feigenlikörs mit 
Pflaume,Fruchtsaft-Konzentrat-
Aroma Seite 20

292 0439 Feige mit Wodka-
Aroma

Aroma 1 50 29,80 für Feige mit Wodkalikör, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 20

293 0117 Feige mit Wodka-
Aroma

natürliches Aroma 1 50 66,00 für Feige mit Wodkalikör, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 20

250 2347 Feinbitter-Aroma natürliches 
Aroma

1,5 53 36,80 für klare Kräuterspirituose mit 
leichter Bitternote (Karlsbader 
Bitter)

250 2162 Fruchtbitter-Aroma Aroma 3 50 32,90 Bitter mit feiner Fruchtnote

294 0964 Gelbfrucht-Aroma Aroma 2 45 32,50 Kombination von gelben Früchten, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 20

250 0125 Gin-Destillat natürliches 
Aroma

1 60 35,20 typisches Destillat mit blumiger 
Note

250 1200 Gin-Destillat DRY natürliches 
Aroma

1 60 33,60 zur Herstellung eines klassischen 
Dry Gins

292 0947 Glühbirne-Aroma Aroma 1,5 52 39,90 für Birnenlikör mit 
Glühweingeschmack, 
Winterspezialität

250 2705 Glühwein-Extrakt natürliches 
Aroma

0,1-0,3 60 30,60 für Weinmischgetränke, 
hergestellt aus ausgesuchten 
Gewürzen

293 1211 Glühwein-Aroma natürliches 
Aroma

0,45 60 35,20 für Weinmischgetränke, 
hergestellt aus ausgesuchten 
Gewürzen

250 2675 Grapefruit-Aroma natürliches 
Aroma

1 81 56,50 typisches Fruchtaroma für 
Fertigerzeugnisse mit Trübung, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 20

292 0843 Grapefruit-Aroma natürliches 
Aroma

2-3 50 32,10 für niederprozentige, klare 
Fruchtsaftliköre, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 20

250 2368 Grenadine-Aroma Aroma 1-2 40 39,10 für Grenadine (Granatapfel)likör, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 20

250 2567 Grünes Früchtchen-
Aroma

Aroma 1 48 32,40 für einen aromatischen Likör mit 
feiner Waldmeisternote, dazu 
Stachelbeer-Fruchtsaft-Konzentrat-
Aroma Seite 21 und Farbstoff 
Grün Seite 22

294 0837 Guarana-Extrakt natürliches 
Aroma

1-5 25 31,80 Reiner Extrakt aus Guarana, ohne 
Aromazusatz

250 1178 Guava-Aroma Aroma 1-2 50 31,80 Exotischer Fruchtlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 20
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294 0963 Gummibärchen-Aroma Aroma 2 45 39,60 für Gummibärenlikör

298 1022 Hagebutten-Destillat-
Aroma

Aroma 2 50 29,70 für klare Spirituosen mit Hagebut-
tengeschmack

250 0227 Halb und Halb Aroma natürliches 
Aroma

2-3 50 29,80 für halbsüßen Likör mit 
Pomeranzennote

250 2047 Halb und Halb Aroma natürliches 
Aroma

1 70 42,15 für Halbbitter, Berliner Art

250 2587 Halb und Halb Aroma natürliches 
Aroma

1-1,5 60 27,75 für preiswerten Halbbitter, Berliner 
Art

298 0995 Halbbitter-Aroma natürliches 
Aroma

3 56 33,50 Halbbitter mit würziger Note

250 0209 Hamburger Bitter natürliches 
Aroma

2 60 32,80 Halbbitter, Spirituosenspezialität 
unseres Hauses

250 4027 Haselnuss-Aroma Aroma 1 40 45,10 hergestellt aus frisch gerösteten 
Haselnüssen

293 0492 Haselnuss-Aroma 
Franjo

Aroma 1,5 45 44,90 für Haselnusslikör und Spirituosen

250 1431 Heidelbeer-Aroma Aroma 1,5 20 26,80 zur Aromatisierung von 
weinhaltigen Getränken

295 0430 Heidelbeer-Aroma natürliches 
Aroma

2 15 33,50 für Heidelbeerlikör, Fruchtsaft-
konzentrat Seite 19

250 4273 Heidelbeer-Destillat-
Aroma

natürliches 
Aroma

3-5 50 43,40 für klare Spirituosen mit 
Heidelbeergeschmack, 
Abrundung von Heidelbeerlikör

250 5011 Himbeer-Aroma Aroma 1-2 20 39,80/kg zur Aromatisierung von 
weinhaltigen Getränken

202 0177 Himbeer-Aroma natürliches 
Aroma

1-2 45 35,90 für Himbeerlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat Seite 19

250 2538 Himbeer-Aroma natürliches 
Aroma

3 50 31,55 für Himbeerlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat Seite 19

250 5004 Himbeer-Aroma natürliches 
Aroma

10 15 23,40/kg für Himbeerlikör, enthält bereits 
Fruchtsaft

250 5013 Himbeer-Aroma Aroma 1 50 39,60 für klare Spirituosen mit 
Himbeergeschmack

250 1657 Himbeer-Destillat natürliches 
Aroma

1-5 50 28,50 sehr aromatisch, Destillat aus 
vollreifen Waldhimbeeren

250 4547 Holunder mit Rum-
Aroma

Aroma 1 56 38,25 Variation des Holunderbeerlikörs 
mit Zusatz von echtem Jamaika-
Rum, Fruchtsaftkonzentrat Seite 
19

250 2573 Holunderbeer-Aroma Aroma 1 50 37,60 für Holunderbeerlikör, 
Fruchtsaftkonzentrat Seite19

250 2245 Holunderbeer-Destillat 
(Fliederbeere)

natürliches 
Aroma

0,5-1 54 45,30 für Holunderbeer 
(Fliederbeer)likör, 
Fruchtsaftkonzentrat Seite 19

292 0203 Honig-Aroma Aroma 1 50 29,00 sehr typisches Aroma

299 0829 Hopfenbitter-Aroma natürliches 
Aroma

3 60 36,30 Kräuterspezialität mit Hopfen-
Extrakt

204 0940 Hopfenblüten-Aroma natürliches 
Aroma

3 60 36,80 für Hopfenlikör

250 2619 Hopfenkräuter-Aroma natürliches 
Aroma

4 60 32,50 enthält neben Hopfenkräuter-
Extrakt noch andere 
Kräuterextrakte

250 4704 Ingwer-Destillat natürliches 
Aroma

2 60 37,60 Destillat zur Aromatisierung von 
Ingwerlikör
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250 0652 Ingwer-Extrakt natürliches 
Aroma

1-2 60 35,00 zur Erzielung einer typischen 
Schärfe in Ingwer- und 
Kräuterlikören

299 1190 Ingwer-Orange-Aroma natürliches 
Aroma

2 52 32,80 Spezialität mit feiner Ingwernote

203 0117 Ingwer-Kräuter-Aroma natürliches 
Aroma

3 60 34,50 würziger Kräuterlikör mit typischer 
Ingwernote

250 2087 Italienisch Bitter-Aroma 
CLASSIC

Aroma 4 35 34,50 Italienische Bitterspezialität, Farb-
stoff Seite 22

250 2065 Italienisch Bitter-Aroma 
FERNET

natürliches 
Aroma

3 60 31,90 bekannter italienischer Bitter

202 0166 Jagdlikör-Aroma Typ 
Jagertee

Aroma 2 50 30,20 für Jagdlikör in Art des Jagertees

250 4595 Jagdtropfen-Aroma natürliches 
Aroma

3 60 30,45 für gut abgerundeten Jagdlikör, 
Premiumqualität

250 4746 Jagdtropfen-Aroma natürliches 
Aroma

3 55 34,70 für beliebten Jagdbitter aus einer 
Mischung von 36 Kräutern

295 1032 Johannisbeere (rot)-
Aroma

natürliches 
Aroma

1 50 43,80 typisches Aroma der roten 
Johannisbeere

250 1725 Johannisbeere (rot)-
Aroma

natürliches 
Aroma

0,2-0,4 36 74,70 für rote Johannisbeere Likör, 
Fruchtsaft-Konzentrat Seite 19

295 0655 Johannisbeer-Aroma Aroma 1 50 37,60 für klare Spirituosen

292 1167 Josta-Aroma Aroma 2 38 33,70 Kreuzung zwischen schwarze 
Johannisbeere und Stachelbeere, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 20

250 1362 Kaffee-Aroma 
BRASILIA

Aroma 2-3 45 27,40 sehr aromatische, ausgiebige 
Qualität

250 2495 Kaffee-Aroma 
Espresso

Aroma 3-5 16 24,50 italienische Espressospezialität, 
kräftige Röstnote

250 1304 Kaffee-Aroma 
TRAUBENKAFFEE

Aroma 2-3 16 32,00 Kaffeespezialität, auch für die 
Aromatisierung von Sahnelikören 
geeignet, Sahnelikör-Base Seite 
15

250 1125 Kaiserbirne-Aroma 
KRUSKOVAC

Aroma 1 50 38,65 Typ des jugoslawischen 
Birnenlikörs

250 0261 Kakao mit Nuss-Aroma Aroma 1 45 32,10 Spitzenqualität, volles Kakao-
Aroma

250 2084 Kakao mit Nuss-Aroma Aroma 0,8-1 40 23,80 ausgiebiges Aroma für preiswerte 
Produkte

250 2173 Kakiquitte-Aroma Aroma 3 37 25,45 Kombination heimischer und exo-
tischer Früchte, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 20

250 2297 Kirsch mit Rum 
Fruchtsaft-Aroma

natürliches 
Aroma

6 24 21,40/kg für Kirsch mit Rumlikör, enthält 
bereits Fruchtsaft

250 4348 Kirsch-Aroma Aroma 1 50 33,85 für klare Spirituosen mit Kirschge-
schmack

297 0356 Kirsch-Aroma  
SAUERKIRSCH

natürliches 
Aroma

1 53 30,00 für feinen Sauerkirschlikör, auch 
als Kirschlikör weiß, Kirschsaft-
Konzentrat Seite 19

250 4347 Kirsch-Aroma 
EDELKIRSCH

natürliches 
Aroma

1 54 42,60 zur Abrundung von 
Edelkirschlikör, 
Kirschsaftkonzentrat Seite 19

Schwarze Johannisbeere siehe Cassis
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250 5370 Kirsch-Aroma 
GEWÜRZNOTE

natürliches 
Aroma

0,5 60 42,30 ergibt eine würzige Note in 
Kirschlikören

250 4132 Kirsch-Aroma 
SAUERKIRSCH

natürliches 
Aroma

1 50 26,85 feines Sauerkirscharoma mit 
zarter Bittermandelnote

250 5189 Kirsch-Fruchtsaft-
Aroma EDELKIRSCH

natürliches 
Aroma

20 15 14,60/kg für Edelkirschlikör mit hohem 
Frucht-saftanteil, Spitzenqualität

250 4984 Kirschkern-Destillat natürliches 
Aroma

1 50 26,75 ergibt eine Kernnote in 
Kirschlikören

250 2307 Kiwi-Aroma Aroma 2 38 26,95 für Kiwilikör - Verarbeitungsanlei-
tung anfordern

250 2511 Knoblauch-Aroma natürliches 
Aroma

1 40 34,95 "duftige"  Spirituosenspezialität

250 0136 Korn-Aroma natürliches 
Aroma

0,25 40 24,30 für klare Spirituosen mit 
Korngeschmack

250 2079 Kräuter-Aroma natürliches 
Aroma

3 55 31,20 für harmonischen Kräuterlikör mit 
feiner Bitternote

250 1726 Kräuter-Aroma natürliches 
Aroma

3 60 31,50 für halbsüßen, aromatischen 
Kräuterlikör

250 4140 Kräuter-Aroma  
BAVARIA

natürliches 
Aroma

3 60 35,10 Kräuterbitter-Spezialität mit 
würziger Note

250 2612 Kräuter-Aroma 
HERBAMINT

natürliches 
Aroma

4 60 29,50 für Kräuterlikör mit frischer 
Minznote, mit Farbstoff siehe 
Farbstoff Pfeffer-minzgrün Seite 
22

250 4575 Kräuter-Aroma 
KLOSTER

natürliches 
Aroma

2 60 38,80 Kräuterlikör nach Art des 
Benediktinerlikörs

204 0417 Kräuter-Aroma RAMA natürliches 
Aroma

3 61 33,00 für bekannten Kräuterbitter

250 4648 Kräuter-Aroma 
SPEZIAL

natürliches 
Aroma

2 60 34,50 ergibt einen kräftigen halbbitteren 
Kräuterlikör

250 1622 Kräuter-Destillat natürliches 
Aroma

1 60 42,90 aus 40 ausgesuchten Kräutern 
destilliert

250 2207 Kräuter-Destillat 
ANISNOTE

natürliches 
Aroma

1-2 65 38,00 Variation des obigen Destillates 
mit deutlichem Aniston

296 0878 Kräuter-Destillat 
SCHWEIZER 
KRÄUTER

natürliches 
Aroma

5 50 26,60 für klare Kräuterspirituosen, Typ 
Schweizer Kräuter

250 4474 Kräuter-Destillat 
SCHWEIZER 
KRÄUTER

natürliches 
Aroma

5 72 36,50 für Kräuterspirituose Schweizer 
Art, für Erzeugnisse mit mehr als 
45 % vol

250 4557 Kräuter-Destillat 
STANDARD

natürliches 
Aroma

1-2 60 36,85 Destillat mit einer ausgewogenen 
Kräuternote

250 0134 Kümmel-Destillat natürliches 
Aroma

0,25-0,5 60 38,90 kräftiges Kümmeldestillat für 
preiswerte Produkte

250 4221 Kümmel-Destillat natürliches 
Aroma

1 60 31,70 Destillat in Art des Berliner 
Kümmels

291 0704 Kümmel-Destillat natürliches 
Aroma

2 60 31,90 fein destilliertes Aroma

250 4114 Kurfürstlicher 
Magenbitter-Aroma

natürliches 
Aroma

4 60 30,70 alte Halbbitterspezialität mit der 
typischen Pomeranzennote

294 0264 Lakritzen-Aroma natürliches 
Aroma

2 60 46,50 für Lakritzen-Likör

Kräuter-Aromen für Kräuterliköre

  Kräuter-Destillate für klare Kräuterspirituosen und Kräuterliköre



Art. Nr. Artikel
Verkehrsbe-

zeichnung

Dosie-

rung

% 

vol
Preis €/Ltr Beschreibung

250 4066 Latschenkiefer-
Destillat

natürliches 
Aroma

0,5-1 60 37,25 Latschenkiefer-Destillat für 
Spirituosen

297 0599 Lebkuchen-Aroma Aroma 2 45 28,80 für Lebkuchenlikör - Verarbeitungs-
anleitung anfordern

294 1112 Limette-Aroma natürliches 
Aroma

1 60 42,20 für Limettelikör mit einer frischen 
Citrusnote, fordern Sie eine 
Verarbeitungsanleitung an299 0235 Limette-Aroma 

CAIPIROVKA
natürliches 

Aroma
1,5 50 34,80 In Art des Longdrinks Caipirinha, 

fordern Sie eine 
Verarbeitungsanleitung an

250 2101 Limetteschalen-
Destillat

natürliches 
Aroma

1-2 60 36,50 aus frischen Limetteschalen 
destilliert

200 0712 Limoncello-Arma natürliches 
Aroma

1 67 45,70 für einen sehr fruchtigen trüben 
Zitronenlikör - Verarbeitungsan-
leitung anfordern

250 4134 Limousinholz-Extrakt natürliches 
Aroma

1 60 30,95 Extrakt aus Limousinholz 
(Eichenholz)

294 0251 Litschi-Aroma Aroma 1 50 27,00 typisches frisch-fruchtiges Aroma

299 0825 Magic Blue Aroma Aroma 1 47 48,20 fruchtige Likörspezialität kann 
auch blau oder lila gefärbt werden

296 0238 Malven (Hibiscus)-
Aroma

Aroma 2 63 39,15 fruchtige Spezialität für Soft-
spirituosen, dazu Schwarz. Jo-
hannisbeersaft-Konzentrat Seite 
19

296 0111 Mandarinen-Aroma natürliches 
Aroma

1,5 62 42,30 fruchtige Note, für Softspirituosen 
gut geeignet, Farbstoff Seite 22

250 5269 Mandarinenschalen-
Destillat

natürliches 
Aroma

1 60 35,70 Destillat aus frischen Mandarinen-
schalen

250 2345 Mango-Aroma Aroma 1 50 29,30 für exotischen Fruchtlikör, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 20

250 2481 Maracuja-Aroma natürliches 
Aroma

1 50 61,50 natürliches Aroma zur Abrundung 
von Maracujalikör

250 4074 Maracuja-Aroma natürliches 
Aroma

15 17 18,50/kg für naturtrüben Maracujalikör, 
enthält bereits Fruchtsaft

250 2006 Maraschino-Aroma natürliches 
Aroma

1 70 54,70 Spirituosenklassiker, zur Aromati-
sierung von Spirituosen und 
Likören

250 2135 Marillen-Aroma natürliches 
Aroma

2 35 32,70 Typ des österreichischen 
Aprikosenlikörs

297 0510 Marzipan-Aroma natürliches 
Aroma

0,5-1 60 64,20 für Marzipanlikör

250 2477 Melissengeist-Destillat natürliches 
Aroma

5 50 34,20 feines Destillat aus ausgesuchten 
Kräutern

250 2386 Melonen-Aroma Aroma 1 31 36,50 ergibt einen aromatischen 
Fruchtaromalikör

203 0842 Melonen-Aroma Aroma 1,5 50 35,50 sehr natürlicher 
Melonengeschmack

294 0530 Melonen-Aroma LIGHT Aroma 1 50 34,00 für fruchtige Softliköre, Farbstoff 
Blutorange Seite 22

250 1630 Milch-Aroma COCOS Aroma 1 42 24,80 für Cocos Milchlikör, Basis für 
Long-drinks und Cocktails

250 2638 Milch-Aroma KAKAO-
VANILLE-ORANGE

Aroma 1 55 35,55 für Milchlikör mit Kakao-Vanille-
Orangegeschmack



Art. Nr. Artikel
Verkehrsbe-

zeichnung

Dosie-

rung

% 

vol
Preis €/Ltr Beschreibung

250 2644 Milchlikör-Aroma 
WILDFRUCHT

Aroma 0,5-1 40 26,60 für Milchlikör mit Wildfrucht-
geschmack

250 4820 Mirabellen-Aroma Aroma 1 60 42,30 Mirabellenlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

294 0541 Mispel-Aroma Aroma 2 50 36,35 für eine fruchtige Likörspezialität

250 0141 Mokka-Aroma                
SAO PAULO

Aroma 5 45 26,45 kräftiger Mokkaextrakt

250 4630 Mokka-Aroma 
ARABICA

Aroma 5 28 19,20 für Mokkalikör mit feiner 
Caramelnote

250 4408 Moosbeere-Aroma Aroma 1 42 32,40 Likörspezialität aus dem hohen 
Norden Europas, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

292 1213 Muskateller-Aroma natürliches 
Aroma

1 40 39,90 zur Abrundung von Likören und 
weinhaltigen Getränken

250 4473 Noisette-Aroma Aroma 1 42 39,90 zur Abrundung und 
Aromatisierung von Nusslikören

250 2390 Nougat-Aroma Aroma 1,5 45 45,20 feines Aroma der gerösteten 
Haselnuss

250 5125 Orangen-Aroma natürliches 
Aroma

1 74 40,90 Premiumqualität, hergestellt aus 
besten Rohstoffen

250 4401 Orangen-Aroma DRY natürliches 
Aroma

1 73 42,10 Spitzenqualität, für Erzeugnisse 
mit mindestens 35 % vol Alkohol

250 2508 Orangen-Aroma DRY natürliches 
Aroma

2-3 50 30,55 sehr gute Qualität, für 
Erzeugnisse mit mindestens 20 % 
vol Alkohol

250 1767 Orangenschalen-
Destillat

natürliches 
Aroma

1 60 33,80 Destillat aus frischen 
Orangenschalen

250 2360 Papaya-Tropic-Aroma Aroma 0,5-1 50 40,50 für exotischen Fruchtlikör, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 21

250 2316 Persiko-Aroma natürliches 
Aroma

1 43 32,60 Kirsch-Mandelspezialität, 
Kirschsaft-konzentrat Seite 19

295 0921 Pfeffer-Destillat aus 
grünem Pfeffer

natürliches 
Aroma

0,5-1 50 45,65 feines Destillat aus grünem 
Pfeffer, für Spirituosen-
Spezialitäten

250 0148 Pfefferminz-Aroma natürliches 
Aroma

1 60 29,70 Farbstoff Pfefferminzgrün Seite 22

250 2183 Pfirsich-Aroma Aroma 1 50 28,90 für Pfirsichlikör weiß, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

250 1290 Pfirsich-Aroma natürliches 
Aroma

1 50 59,90 natürliches Aroma für Pfirsichlikör

295 0647 Pfirsich-Aroma    
PECHE DE VIGNE

Aroma 1,5 50 34,60 Pfirsichspezialität mit dem Ge-
schmack von Weinbergpfirsichen

292 0216 Pfirsich-Aroma ROTER 
WEINBERGPFIRSICH

Aroma 2 40 27,80 für roter Weinbergpfirsichlikör, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 21

250 2434 Pflaume mit Persiko-
Aroma

natürliches 
Aroma

1 50 37,90 für Pflaumenlikör mit leichter 
Mandelnote, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

201 0111 Pflaumen-Aroma Aroma 1 50 29,70 für klare Spirituosen

250 2331 Pflaumen-Aroma natürliches 
Aroma

1 47 38,60 für Pflaumenlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

250 2123 Pflaumen-Aroma natürliches 
Aroma

1 48 36,50 für Pflaumenlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21



Art. Nr. Artikel
Verkehrsbe-

zeichnung

Dosie-

rung

% 

vol
Preis €/Ltr Beschreibung

250 4302 Pflaumen-Aroma natürliches 
Aroma

1 50 29,80 für Pflaumenlikör mit zarter 
Kernnote, Fruchtsaft-Konzentrat-
Aroma Seite 21

294 0824 Pflaumen-Aroma 
BLAUE PFLAUME

natürliches 
Aroma

1,5 55 39,60 Spezialität, für Pflaumenlikör mit 
Gewürzzusatz, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

250 2396 Pina Colada-Aroma 
ANANAS-COCOS-
RUM

Aroma 1 50 31,90 Typ des klassischen Cocktails 
Pina Colada, auf Basis Milch 
herzustellen

298 0911 Pistazien-Aroma Aroma 1 50 33,20 für Pistazienlikör, dazu Farbstoff 
Bananengrün Seite 22

250 4519 Pomeranzen-Aroma 
GRÜNE POMERANZE

natürliches 
Aroma

2-3 60 36,20 für typischen Pomeranzenlikör, 
Farbstoff Abteigrün Seite 22

299 0126 Power (Energy)-Aroma 
Coffeinhaltig

Aroma 2 34 26,20 für fruchtigen, coffeinhaltigen Likör

250 5042 Preiselbeer-Aroma 
CRANBERRY

Aroma 1 60 35,20 für Preiselbeerlikör (Cranberry, 
Kranbeere) Fruchtsaft-Konzentrat-
Aroma Seite 21

299 0350 Punsch-Aroma natürliches 
Aroma

3 64 35,40 für Punsch und weinhaltige 
Getränke

299 0816 Punsch-Aroma natürliches 
Aroma

1 45 26,60 für Fruchtpunsch

292 0329 Quitte-Aroma Aroma 1 50 38,90 für klare Spirituosen mit Quittenge-
schmack

298 0381 Rhabarber mit Erdbeer-
Aroma

Aroma 1,5 50 38,25 Gelungene Kombination von 
Gemüse und Frucht, Erdbeer-
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 20

296 1152 Rhabarber-Aroma Aroma 1 60 37,60 neue, fruchtige Spezialität

294 0118 Rosen-Aroma natürliches 
Aroma

2 50 49,50 für eine "duftige" Spirituosen-
spezialität - 
Verarbeitungsanleitung anfordern

250 2543 Rotfrucht-Aroma Aroma 1 24 32,50 Kombination aus roten Früchten, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
dazu Seite 21

250 1381 Rum Punsch-Aroma Aroma 2 65 38,60 für Kalt- und Heißgetränke

291 1021 Rum-Aroma echt 
ORIGINAL JAMAIKA 
RUM

natürliches 
Aroma

1 75 21,60 Echter Jamaikarum zur 
Abrundung von Spirituosen und 
Likören 

298 0913 Rum-Aroma echt weiß 
ORIGINAL RUM

natürliches 
Aroma

0,2-1 75 26,85 sehr kräftiges Aroma, zur 
Abrundung von Spirituosen und 
Likören

250 2133 Rum-Aroma JAMAIKA Aroma 1 50 31,50/kg zur Herstellung von Kunstrum, 
Typ des österreichischen 
Inländerrums

295 0423 Rum-Aroma 
SULTANINA

Aroma 4 44 26,80 Interessante Neuheit mit ausge- 
prägter Rumnote.

291 0615 Sahne-Aroma                 
PINA-COLADA

Aroma 1 50 30,80 In Art des bekannten Cocktails 
Pina Colada - für Sahnelikör

250 4094 Sahne-Aroma 
SPEKULATIUS

Aroma 2 60 37,60 für weihnachtliches Erzeugnis mit 
feiner Spekulatius (Gewürz) note

294 0794 Sahne-Aroma 
CAPPUCCINO

Aroma 2-3 37 35,90 für Sahnelikör mit dem typischen 
Cappuccinogeschmack

250 2242 Sahne-Aroma 
COFFEE MEXICANA

Aroma 2 31 27,00 für Sahnelikör mit Kaffee



Art. Nr. Artikel
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296 0760 Sahne-Aroma KAFFEE 
TRAUBENKAFFEE

Aroma 3-5 16 27,40 für Sahnelikör mit kräftigem 
Kaffee-geschmack

295 1146 Sahne-Aroma 
VANILLE Biscotti

Aroma 2 31 35,20 für Sahnelikör mit Vanille, 
Farbstoff gelb natürlich Seite 22

250 4500 Sahne-Aroma 
WHISKY

Aroma 2 42 34,40 für klassischen Whisky-Sahnelikör

296 0115 Sahnelikör-Base Grundlikör 50-90 12 7,80 Die ideale Basis für Sahneliköre, 
mindestens 3 Monate (auch im 
Anbruch) haltbar, keine 
Pfropfenbil-dung im Flaschenhals

250 2243 Sanddorn-Aroma Aroma 1 55 35,90 zur Aromatisierung von 
weinhaltigen Getränken

200 0721 Sanddorn-Aroma natürliches 
Aroma

3-5 50 33,60 für Sanddornlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma siehe Seite 21

250 2442 Schlehe mit Rum 
Fruchtsaft-Aroma

Aroma 8 15 21,10/kg Schlehe mit Rumlikör, Fruchtsaft 
ist bereits enthalten

250 2624 Schlehen-Aroma Aroma 1 40 34,60 für Schlehenlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

296 1153 Schlehen-Aroma 
HERB

Aroma 1-1,5 50 32,35 herb-fruchtige 
Schlehenspezialität, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

293 1203 Schlehen-Aroma klar Aroma 1 50 40,80 für klare Spirituosen

296 0881 Schlehen-Aroma natürliches 
Aroma

3-5 50 41,20 für klare Spirituosen

294 1084 Schoko-Cherry-Aroma Aroma 1,5 50 39,30 für Schokolade-Kirschlikör, dazu 
Kirschsaftkonzentrat Seite 19

250 2699 Schokoladen-Aroma Aroma 1 50 32,10 kräftiges Schokoladenaroma aus 
frisch gerösteten Kakaobohnen 
extrahiert

250 2532 Schokomint-Aroma Aroma 1,5-2 52 38,80 für Spirituosenspezialität Schoko-
Minze

296 0120 Schwarzbeere-Aroma Aroma 1 50 38,50 für Softspirituosen, dazu 
Schwarzbeer-Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

250 2191 Schwedenbitter-Extrakt natürliches 
Aroma

4-7 36 27,30 für sehr kräftigen Kräuterbitter

201 0352 Sommerfrucht-Aroma Aroma 2 30 29,80 leichte, fruchtige Spezialität aus 
roten Früchten - Verarbeitungs-
anleitung anfordern

292 0382 Spargel-Aroma Aroma 1-1,5 50 41,70 typisches Aroma, für Spargel-Spiri-
tuosen

250 1005 Spezial Abrundungs-
Aroma

natürliches 
Aroma

0,1-0,5 39 29,20 zur Abrundung von Likören

293 1050 Stachelbeer-Aroma Aroma 3 38 27,90 für Stachelbeerlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma dazu Seite 21

292 0201 Stonsdorfer-Aroma natürliches 
Aroma

2 57 34,40 für bekannten Kräuterlikör mit 
feiner Zimtnote, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

250 2090 Stonsdorfer-Aroma natürliches 
Aroma

2 55 34,60 für Kräuterspezialität mit Zimtnote, 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 21

296 0486 Taiga Frucht-Aroma Aroma 1,5 51 40,90 Kombination der Taigawurzel 
(sibirischer Ginseng) mit Frucht-
aromen, dazu Farbstoff lilarot                 
Seite 22

Sahneliköre ohne Probleme - Die Lösung: Sahnelikör-Base
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200 1060 Tee-Aroma Aroma 2 50 28,30 für feinen Teelikör

294 0120 Trauben-Aroma Aroma 3 24 28,20 für Traubenlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

296 0233 Trauben-Aroma natürliches 
Aroma

2-3 33 38,50 für Traubenlikör, Fruchtsaft-
konzentrat Seite 21

250 1662 Trauben-Aroma ROT Aroma 3 36 27,90 für Traubenlikör rot, dazu 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma rot 
Seite 21

250 1103 Trauben-Aroma 
WEISS

Aroma 2-3 44 32,30 für Traubenlikör weiß, dazu 
Fruchtsaft-Konzentrat-Aroma 
Seite 21

492 1046 Trübungs-Aroma natürliches 
Aroma

0,15 - 29,70/kg ergibt Trübungseffekt in 
Spirituosen und Likören

250 2627 Typage-Extrakt natürliches 
Aroma

0,5-1 29 21,20 zur Typagierung von Weindestillat

250 0908 Typage-Extrakt natürliches 
Aroma

3 55 31,90 zur Typagierung von Weindestillat 
für junge Destillate

250 2286 Typage-Extrakt FINE natürliches 
Aroma

1-3 53 33,90 zur Typagierung von Weindestillat 
für fassgelagerte Destillate

250 0689 Typage-Extrakt 
PFLAUME

natürliches 
Aroma

1-2 60 34,50 zur Typagierung von Weindestillat

203 1027 Vanille-Aroma Aroma 1 60 35,70 kräftiges Vanille-Aroma

299 1085 Vanille-Aroma ECHT natürliches 
Aroma

1-2 5 138,50 natürliches, ausgiebiges Vanille-
Aroma

250 4952 Vanille-Aroma ECHT natürliches 
Aroma

0,05-1 75 126,00 konzentrierter Vanilleextrakt aus 
bester Bourbonvanille

250 2001 Vanille-Aroma ECHT 
BOURBON

natürliches 
Aroma

0,2-1 73 77,50 Extrakt aus echten Bourbonvanille-
schoten hergestellt

296 0237 Vanille-Aroma 
PREMIUM

Aroma 0,5-1 58 41,50 typische Vanillenote, ausgiebiges 
Aroma

250 1037 Vogelbeer (Eberesche)-
Aroma

natürliches 
Aroma

3-5 50 42,10 für klare Spirituosen

250 1371 Wacholder-Destillat natürliches 
Aroma

0,5-1 70 37,50 Destillat aus osteuropäischen 
Wacholderbeeren

250 0173 Wacholder-Destillat natürliches 
Aroma

1 60 32,00 Destillat aus handverlesenen 
italienischen Wacholderbeeren

250 2052 Wacholder-Destillat natürliches 
Aroma

1 60 29,90 preiswertes Destillat aus 
osteuropä-ischen 
Wacholderbeeren

250 0230 Wacholder-Destillat natürliches 
Aroma

2 50 25,05 in Art des holländischen 
Genevers, für Erzeugnisse mit 32 
und 38 % vol

250 2561 Waldbeeren-Aroma Aroma 1 28 29,70 für Waldbeerlikör, Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Seite 21

291 1103 Waldmeister-Aroma Aroma 0,1-0,2 15 11,90 für weinhaltige Getränke 
(Maibowlen)

250 2647 Waldmeister-Aroma Aroma 0,5-1 15 14,40 für weinhaltige Getränke 
(Maibowlen)

204 0223 Waldmeister-Aroma Aroma 1 48 32,40 sehr feines, typisches 
Waldmeister-Aroma

250 4213 Walnuss-Aroma Aroma 1 40 39,90 typisches Walnussaroma

250 0717 Walnuss-Extrakt 
GRÜN

natürliches 
Aroma

1-2 40 29,70 Extrakt aus frischen, grünen Wal-
nüssen



Art. Nr. Artikel
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250 2267 Weißdorn-Aroma natürliches 
Aroma

3 52 39,20 Destillat aus Weißdornblüten, für 
Spirituosen und Liköre

250 0217 Wermut-Extrakt natürliches 
Aroma

1 60 31,75 Extrakt aus Wermut

296 0764 Wermutwein-Extrakt natürliches 
Aroma

1,5 50 28,65 zur Aromatisierung von 
weinhaltigen Getränken

250 2394 Whisky-Aroma Aroma 2 55 30,25 als Zusatz zu Spirituosen

250 2379 Whisky-Aroma NORTH Aroma 1 45 38,50 für Whiskylikör mit feiner 
Fruchtnote

202 0739 Wildbeere-Aroma Aroma 1 50 35,50 sehr fruchtige Spirituosen-
Spezialität

200 0339 Wildbeere-Aroma Aroma 1 50 43,80 kräftiges Fruchtaroma

200 0117 Wildbeere-Aroma Aroma 1-2 50 47,50 sehr fruchtiges Aroma

250 2513 Wildfrucht-Aroma Aroma 1 60 38,90 für Wildfruchtlikör, dazu Fruchtsaft-
Konzentrat-Aroma Wildfrucht 
Seite 21

298 0997 Winterfrucht-Aroma Aroma 2 50 28,60 Neuheit: Likörgenuss im Winter. 
Fruchtiger Likör mit Glühweinnote

296 0884 Wintergewürz-Aroma natürliches 
Aroma

0,3-0,5 60 33,40 zur Erzielung einer würzigen (Glüh-
wein) Note in Spirituosen, Likören 
und weinhaltigen Getränken

250 2456 Wodka-Aroma natürliches 
Aroma

1 40 20,30 in Art des polnischen Wodkas, 
aus Mariengras extrahiert

295 0262 Wodka-Aroma natürliches 
Aroma

0,2 60 42,50 preiswerter Einsatz, zur 
Abrundung von Wodka

295 1165 Zimt Tequila-Aroma Aroma 2 60 33,85 für würzige Likörspezialitäten

250 2085 Zimt-Aroma Aroma 1 60 39,25 Extrakt aus feinstem Ceylonzimt

296 0746 Zimt-Aroma natürliches 
Aroma

0,8-1 60 37,60 für Zimtlikör und andere würzige 
Winterspezialitäten

492 1177 Zitronen Trübungs-
Aroma

natürliches 
Aroma

1 - 7,60 Trübungsaroma für zitronensaure 
Getränke

250 4605 Zitronen-Aroma natürliches 
Aroma

1 65 39,80 für Zitronenlikör mit saftiger Note

250 2608 Zitronen-Aroma natürliches 
Aroma

1 55 38,40 für blanke Zitronenliköre ab              
20 % vol

291 1206 Zitronensaurer-Aroma natürliches 
Aroma

1 72 46,20 für Zitronensaurer Likör ab                                 
15 % vol, zusätzliche Trübung mit                 
492 1177 Zitronen-
Trübungsaroma

294 0828 Zitronenschalen-
Destillat

natürliches 
Aroma

1 60 40,80 reines Destillat aus frischen Zitro-
nenschalen, für Liköre 
u.Spirituosen

250 2256 Zwetschgen-Aroma Aroma 1 50 48,20 für klare Spirituosen mit 
Zwetschgengeschmack



Art. Nr. Artikel
Dosierung         kg 

auf 100 Ltr
Preis €/kg

450 1167 Apfelsaft-Konzentrat 5 6,70

405 1020 Aprikosensaft-Konzentrat 5 10,50

450 1238 Birnensaft-Konzentrat 5 6,60

450 1241 Brombeersaft-Konzentrat 5 22,40

450 1153 Heidelbeersaft-Konzentrat 5 41,40

450 1392 Himbeersaft-Konzentrat 5 27,70

450 2247 Holundersaft-Konzentrat 4 16,60

450 0152 Johannisbeersaft-Konzentrat ROT 5 14,20

450 2697 Johannisbeersaft-Konzentrat SCHWARZ 5 17,80

450 1164 Kirschsaft-Konzentrat SAUERKIRSCHE 5-7 9,35

493 0932 Maracujasaft-Konzentrat fruchttrüb 5 11,30

405 0633 Moosbeersaft-Konzentrat 4-5 26,70

450 1270 Orangensaft-Konzentrat BLANK 5 6,70

405 10 10 Pfirsichsaft-Konzentrat Weiß 5 7,80

404 0110 Quittensaft-Konzentrat blank 5 8,95

450 1517 Sanddornsaft-Konzentrat 4-5 29,50

405 0280 Stachelbeer-Konzentrat 5 17,90

405 0730 Traubensaft-Konzentrat rot 5 10,30

405 0720 Traubensaft-Konzentrat weiß 5 7,50

         FRUCHTSAFT - KONZENTRATE                                                                                                                                               
entpektiniert, blank filtriert                                                                                                                                                                                                                                  

1 kg entspricht 5 - 7 Liter Fruchtsaft



Art. Nr. Artikel
Verkehrs-

bezeichnug

Dosierung 

kg auf      

100 Ltr

Preis 

€/kg

492 1063 Ananas-Fruchtsaft-Aroma Aroma 5 8,20

494 0375 Apfel-Fruchtsaft-Aroma trüb natürliches Aroma 5 9,15

450 1002 Aprikosen-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 10,70

497 0478 Aronia-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 19,80

496 1028 Beerenfrucht-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 16,70

450 4005 Blutorange-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 4-5 11,40

498 1136 Cranberry-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 20,70

494 0265 Dattel-Fruchtsaft-Aroma Aroma 5 10,80

450 1429 
Eberesche (Vogelbeere)-Frucht-saft-
Aroma

natürliches Aroma 5 9,70

450 0098 Erdbeer-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 16,50

495 0140 Exotic-Fruchtsaft-Aroma trüb Aroma 5 14,90

450 4565 Feigen-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 10,90

498 0266 Gelbfrucht-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5-6 12,50

450 1700 Grapefruit-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 7,45

450 2377
Grenadine (Granatapfel)-Frucht-saft-
Aroma

natürliches Aroma 5 15,50

404 1019
Johannisbeer-Stachelbeer-Fruchtsaft-
Aroma

natürliches Aroma 5 15,20

450 2185 Kakiquitte-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 9,10

450 0333 Limette-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 9,20

450 4539 Mandarinen-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 9,60

450 2335 Mango-Fruchtsaft-Aroma Aroma 5 9,30
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499 0345 Maracuja-Fruchtsaft-Aroma blank Aroma 5 10,40

495 0161 Mirabelle-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5-6 9,20

450 2623 Moosbeere-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 15,80

450 2337 Papaya-Fruchtsaft-Aroma Aroma 5 8,40

492 0217 Pfirsich-Fruchtsaft-Aroma rot natürliches Aroma 5 8,80

450 1124 Pfirsich-Fruchtsaft-Aroma weiß Aroma 5 8,40

450 2443 Pflaumen-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 8,20

450 4536 Preiselbeere-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 14,70

450 4533 Rotfrucht-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 18,80

495 0388 Sanddorn-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 16,90

404 0129 Sanddorn-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 6 18,20

450 2547 Schlehe-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5-6 13,70

496 0118 Schwarzbeere-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 20,30

450 1773 Stachelbeer-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 11,00

450 4108 Stonsdorfer-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 1,8 22,30

493 0780 Trauben-Fruchtsaft-Aroma rot natürliches Aroma 5 9,50

450 4199 Trauben-Fruchtsaft-Aroma weiß natürliches Aroma 5 5,30

450 0097 Waldbeere-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 16,20

450 4250 Wildfrucht-Fruchtsaft-Aroma Aroma 5 24,20

491 1205 Zitronen-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 7,90

404 0569 Zwetschgen-Fruchtsaft-Aroma natürliches Aroma 5 8,90



Art. Nr. Artikel
Farbstoff / E-

Nummer
Dosierung Ltr 

auf 100 Ltr
Preis €/Ltr

350 0045 Blau E131 1 17,10   

398 0881 Blau säurebeständig E133 1 14,10   

350 0025 Braun Färbendes 
Lebensmittel 

1 10,00   

350 0023 Gelb  E102,124 1 16,40   

350 0026 Gelb (Abteigelb) E102,123,110 1 11,50   

350 0248 Gelb natürlich Färbendes 
Lebensmittel    

0,1-1 26,60/kg

350 0080 Grün (Abteigrün) E102,131,123,151,110 1 11,50   

350 0132 Grün (Bananengrün) E102,131 0,5 14,85   

399 0465 Grün (Kartäusergrün) E102,131,123,151,110 1 13,55   

394 0254 Grün (Kiwigrün) E150,102,131 1 18,45   

350 0031 Grün (Pfefferminzgrün) E102,131 1 21,25   

391 1211 Grün (Walnussgrün) E150,102,131 1 15,70   

394 1230 Lila (Magic Lila) E123,131 1 14,50   

395 1286 Mandarine E123,124,102 1 15,10   

350 0044 Orange (Blutorange) E124,123,102 0,6 11,50   

394 1115 Orange (Blutorange) mit 
Trübung

E123 0,6 17,40/kg

350 0041 Orange (gelblich) E110   1 12,80   

Lebensmittelfarbstoffe flüssig



Lebensmittelfarbstoffe flüssig
350 0033 Orange (rötlich) E110,123 1 12,80   

396 0348 Pflaume E123,150,131 1 17,50   

350 0072 Rot E150,123,124 0,3 16,60   

394 0042 Rot (Fruchtrot) E123 0,3 11,70   

394 0139 Rot (Pfirsichrot) E123,150 1 15,20   



Art. Nr. Artikel
Verkehrs-
bezeich-

nung

Dosie-
rung 

Ltr/100 
Ltr

% 
vol

Preis 
€/Ltr

Beschreibung

250 0115 Blattgold-Lösung                
22-Karat Blattgold

Blattgold 
E175

0,5 95 127,00  für Danziger Goldwasser und 
ähnliche Produkte 

450 1683 Caramelcouleur 130 0,7 3,90/Ltr  zur Abrundung und Färbung 
von Spirituosen und Likören 

450 1421 Caramelsirup 
dünnflüssig

Caramelsiru
p

0,1-2 3,70/Ltr  zur Abrundung und Färbung 
von Spirituosen und Likören 

401 0679 Caramelsirup säurefrei Caramelsiru
p

0,5-2 3,80/Ltr  speziell für Sahneliköre 

450 1675 Glukosesirup                  
lieferbar nur in 12,5 

kg Gebinden

Glukosesirup bis 8 3,10/kg  Zum Sämigmachen von 
Likören. Vor der Verarbeitung 
erwärmen. Alternative: siehe 
Trockenglukose Pulver 

450 1422 Invertzuckersirup 
flüssig 72,7 %,                     
lieferbar nur in          

10 Liter Gebinden.

Invert-
zuckersirup

bis 30 2,35/Ltr  Zuckersirup. 1 Liter entspricht   
1 kg Kristallzucker. Evtl. auftre-
tender Bodensatz kann durch 
Erwärmen behoben werden. 

450 4004 Kräutermischung            
40 verschiedene 
Kräuter

natürliche 
Kräuter-

mischung

0,5-1 10,20/kg  Kräutermischung zum Mitbren-
nen. 0,5-1 kg auf 100 Ltr 
Maische. Für klare Kräuterspi-
rituosen 

296 0115 Sahnelikör-Grundbase 
mind. 3 Monate haltbar. 
Kleinste Abnahme-

menge 25 Liter.

Grundlikör 50-90 12 7,80/Ltr  die Ideallösung für die 
problem-lose Herstellung von 
Sahnelikören. Ohne lästige 
Propfenbildung im 
Flaschenhals 

404 1212 Trockenglukose Pulver 
lieferbar nur in 25 kg 

Säcken

bis 8 2,80/kg  Trockenglukose zu 
verwenden wie Glukosesirup 
in gleichen Mengen 

492 1046 Trübungs-Aroma natürliches 
Aroma

0,15 29,70/kg  zur Erzeugung von Trübungs-
effekten in Spirituosen und 
Likören. 

450 1671 Zitronensäure                
Lösung 1:1

Zitronen-
säure E 330

0,1-1 4,60/Ltr  Geschmackskorrigens in 
Spiritusoen und Likören 

450 1654 Zitronensäure kristallin Zitronen-
säure E 330

3,90/kg  Geschmackskorrigens in 
Spiritusoen und Likören 

450 1071 Zuckercouleur 
dickflüssig

Zucker-
couleur             
E150

bis 0,5 4,60/kg  zur Färbung von Spirituosen 
und Likören. Achtung, 
gesetzliche Vorschriften 
beachten. 

450 1155 Zuckercouleur 
dünnflüssig

Zucker-
couleur             
E150

0,1-1 3,10/Ltr  zur Färbung von Spirituosen 
und Likören. Achtung, 
gesetzliche Vorschriften 
beachten. 

Zutaten für Liköre + Spirituosen


